SIECNA RZEQ
INNOWACJI W ROLNICTWIE ¥/
o

| NA OBSZARACH WIEJSKICH

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszardow Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie”.

Program Warsztatow Wedliniarskich
5 — 6 pazdziernika 2022 r.

Kazdy Uczestnik warsztatow bedzie miat zapewnione indywidualne stanowisko pracy wyposazone
w narzedzia i produkty do ich realizacji. Wykonane przez siebie produkty uczestnik zabierze ze soba.

Podczas dwudniowych Warsztatow 25 uczestnikdw zapozna sie z procesem wytwarzania produktow:

1. Poledwiczka wedzona surowa (peklowana, wedzona, surowa)
2. Kietbasa tatrzanska (w ostonce biatkowej, wedzona, surowa)
Metka wyborna (w ostonce biatkowej, wedzona, surowa)
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TEORIA:

a. klasyfikacja surowcéw z podziatem na klasy

b. peklowanie surowcéw na kietbasy - sél czy peklosdl?

c. peklowanie surowcéw na wedzonki — z przyprawami czy bez?
d. rozdrabnianie miesa

e. przygotowanie jelit i ostonek sztucznych

f. przygotowanie surowcéw na wedzonki do peklowania -
oczyszczanie

g. ociekanie i osuszanie surowcéw na wedzonki i kietbasy

h. przygotowanie wedzarni do wedzenia

i. wedzenie zimne i gorgce: wedzarnia opalana drewnem czy
elektryczna

j. obrdbka termiczna: parzenie, podpiekanie, studzenie

k. peklowanie i solenie surowcéw na pasztety

l. pasteryzacja wyrobéw konserwowych

m. wyroby surowe: jak dojrzewac i przechowywac?

n. nadziewanie bez uzycia sprzetu

AGENDA WARSZTATOW:

Dzien 1-5.10.2022 r.

9.00 — Rozpoczecie warsztatow

9.15 — Blok warsztatowy | (w trakcie przerwa kawowa ok. 35 min.)
13.30 — Przerwa obiadowa

Kietbasa palcéwka (w jelicie cienkim wieprzowym, krajana, nadziewana bez uzycia sprzetu)
Pasztet wieprzowy w stoiku (pasteryzowany w stoiku, grubo mielony)

15.00 — Blok warsztatowy Il (w trakcie przerwa kawowa ok. 35 min.)

18.30 — Podsumowanie i zakoriczenie pierwszego dnia

Dzien 2 - 6.10.2022r.

9.00 - Blok warsztatowy Ill (w trakcie przerwa kawowa ok. 35 min.)

13.30 — Przerwa obiadowa

15.00 — Blok warsztatowy IV (w trakcie przerwa kawowa ok. 35 min.)

18.30 — Rozdanie zaswiadczen i zakonczenie warsztatow

W ramach wydarzenia zapewniony zostanie serwis kawowy, wyzywienie i nocleg dla uczestnikow

Warsztatow Wedliniarskich.



