PROGRAM SZKOLENIA "Przetwodrstwo na poziomie gospodarstwa rolnego i rolniczy handel detaliczny"

Miejsce L. )
Data ) Temat llos¢ godzin Czas Forma
szkolenia
Sniadanie 9.30 - 10.00
Formy dziatalno$ci umozliwiajgce produkcje i sprzedaz zywnosci w gospodarstwie rolnym: sprzedaz bezposrednia, dostaw:
® y' N X I Jq. P e .p k v K gosp ym: sp P v 15 10.00 - 11.10 Wyktad
g bezposrednie, dziatalno$¢ marginalna lokalna i ograniczona, inne formy.
)
=
i Serwis kawowy 11.10- 11.30
&
Rolniczy handel detaliczny - wymagania formalno-prawne, zasady opodatkowania, w tym obowiazki i zwolnienia w prowadzone]
g Iniczy har y - wymag P v op v & P ) 1,0 1130-12.15 Wyklad
< dziatalnosci.
o
? Rolniczy handel detaliczny — wymagania z zakresu bezpieczenstwa i jakosci zywnosci dla produkgji i sprzedazy produktow
E pochodzenia roslinnego, procedury rejestracyjne dziatalnosci, dokumentacja w zakresie bezpieczenstwa i higieny produkcji 1,5 12.15-13.25 Wyktad
E 2ywnosci.
2022-09-13 3
° Obiad 13.25-14.10
a0
O
B Rolniczy handel detaliczny wymagania z zakresu bezpieczenstwa i jakosci zywnosci dla produkgji i sprzedazy produktéow
—S pochodzenia zwierzecego, procedury rejestracyjne dziatalnosci, dokumentacja w zakresie bezpieczeristwa i higieny produkcji 15 14.10- 15.20 Wykiad
-3 ) .10- 15.
; 2ywnosci. Badania mikrobiologiczne zywnosci, wody dla produkcji w ramach RHD oraz innych form dziatalnosci- wymogi, ¥
g czestotliwosé.
®
g Wymagania weterynaryjne dla rzezni o matej zdolnosci produkcyjnej potozonych na terenie gospodarstw” 0,5 15.20-15.45 Wyktad
€
= Serwis kawowy 15.45- 16.05
§ Nowe formy i techniki sprzedazy — podejscie biznesowe przy wprowadzaniu produktéw na rynek. 1,0 16.05 - 16.50 Wyktad
Mozliwosci pozyskania srodkéw na wsparcie dziatalnosci przetworczej, dystrybucji i promocji zywnosci w ramach $rodkéw UE w 10 16.50- 17.35 Wyktad
latach 2014 - 2020
o $Sniadanie 8.00
00 o
o2 Dob! ktyki funkcj i tych tworni — wizyta i tat ktadzi dukgji z ci tej skali - mi 1
§ £ obre praktyki funkcjonowania matych przetwérni — wizyta i warsztaty w zaktadzie produkcji zywnosci w matej skali - migso ( 30 0.00-11.15 Warsztaty
5 B grupa)
Lo
23 Dobre praktyki funkcjonowania matych przetwérni — wizyta i warsztaty w zaktadzie produkcji zywnosci w matej skali - mleko (Il
S prakty ) fych p vt v P ayw ) ( 3,0 9.00-11.15 Warsztaty
28 |grupa)
Sz Serwis kawowy 11.15-11.45
= ©
2% Dobre praktyki funkcjonowania matych przetwérni — wizyta i warsztaty w zaktadzie produkcji zywnosci w matej skali - migso (11
g2 prakty ) fych p vt v P ayw ) o ( 3,0 11.45 - 14.00 Warsztaty
22, |euea
A Dobre praktyki funkcjonowania matych przetwérni — wizyta i warsztaty w zaktadzie produkcji zywnosci w matej skali - mleko (I
€ o3 prakty ) yeh p Y ¥ P Ay ) ( 3,0 11.45 - 14.00 Warsztaty
o ¢ < grupa)
o
$88  |obiad 14.00 - 14.40
£ <
E Af‘g o Dobre praktyki funkcjonowania matych przetwdrni — wizyta i warsztaty w zakfadzie produkcji zywnosci w matej skali - owoce (I
2022-09-14 ° o 1,0 14.40-15.25 Warsztaty
< g grupa)
o . " . P . . N PP P N n 5
2 5 Dobre praktyki funkcjonowania matych przetwdrni — wizyta i warsztaty w zaktadzie produkcji zywnosci w matej skali - zboza (11
R € praxty g fych p vt v P ayw ) ( 1,0 14.40 - 15.25 Warsztaty
z8 grupa)
S o Dobre praktyki funkcjonowania matych przetwdrni — wizyta i warsztaty w zaktadzie produkcji zywnosci w matej skali - owoce (11
oE 1,0 15.25-16.10 Warsztaty
E < grupa)
§ b Dobre praktyki funkcjonowania matych przetwdrni — wizyta i warsztaty w zaktadzie produkcji zywnosci w matej skali - zboza (1
T 1,0 15.25-16.10 Warsztaty
3 < grupa)
=
Serwis kawowy 16.10 - 16.30
Przetwarzanie zbdz. Dostosowanie pomieszczen,, wymagania, wyposazenie w sprzet i urzadzenia nieprzemystowe. Praktyczne
e /arza p Ymag v praetiurzg przemy ¥ 1,0 16.30-17.15 Wyklad
© o -~y wskazoéwki.
e$8et,
i o
g ‘g g E _'E § Wytwarza.nie wyrobéw c.uki.erniczych w warunka?h domowych. Dostosowanie porr)ies.zczeﬁ, wymagania, przyktadowa linia 10 17.15-18.00 Wykfad
©CR&8o g technologiczna, wyposazenie w sprzet i urzadzenia serowarskie. Praktyczne wskazéwki.
El
Kolacja 18.00
€ $niadanie 8.00
S
& Przetwarzanie tradycyjne mleka (krowiego, koziego, owczego) — mata serowarnia gospodarska. Dostosowanie pomieszczeri,
> N . . . . . . L 15 9.00-10.10 Wyktad
o © wymagania, przyktadowa linia technologiczna, wyposazenie w sprzet i urzadzenia serowarskie. Praktyczne wskazowki.
$g
83 Serwis kawowy 10.10-10.25
c
2022-09-15 ° % N . . N . N . N .
: g Przetwarzanie tradycyjne miesa- mata masarnia gospodarska. Dostosowanie pomieszczen, wymagania, przyktadowa linia 15 10.25-11.35 Wykfad
H £ technologiczna, wyposazenie w sprzet i urzadzenia masarskie, wedzarnia tradycyjna. Praktyczne wskazowki. ’ : )
N
e
£s Serwis kawowy 11.35 - 11.50
a
g Przetwa.rza.nie owocém./ i warzyw.w vyarunkach domowych. Dostosowa,nie Fomieszczer’\/kuchni gospodarczej, wymagania, 10 1150-12.35 Wykfad
= wyposazenie w sprzet i urzadzenia nieprzemystowe. Praktyczne wskazowki.
@
o Obiad 12.35

., Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich:
Europa inwestujqca w obszary wiejskie”.

Szkolenie wspolfinansowane przez Unig Europejskq ze Srodkow Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszaréw

Wiejskich (EFRROW) w ramach Poddziatania ,, Wsparcie dla szkolenia doradcow” Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata

2014-2020.




